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Languedoc “Le Saut du Poissor”™
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o <* En 2006, Béatrice et Sébastien Fillon sinstallent & Saint Jean de
aNY7Z |0 Blaquiere, au pied du Larzac, pour cultiver 15 hectares de

vignes. Issus de milieux différents, ils unissent leurs savoirs pour
valoriser ce terroir entre climat méditerranéen et montagnard.
Leur travail respecte chaque parcelle avec des pratiques
agricoles durables en BIO et une attention est apportée aux sols
et d la vigne. Le domaine privilégie de faibles rendements pour
garantir la qualité des raisins.

7 Lieu-dit : Sud-Est du village. Vignes plantées sur des pélites
' rouges dites ruffes, terres rouges de lére primaire datant de 250
millions d’années. Nuits fraiches et journées chaudes pour un vin
minéral et aromatique. Vendanges manuelles et table de tri au
chai. Vinification et élevage : 25% en demi muid chauffe

mouillée, 75% inox.

&

Grenache blanc, Carignan blanc, Vermentino.

O,

Robe : Jaune doré.

, Nez : Le nez est trés expressif sur des notes florales comme le
| 9 laurier.
LE CLOS DU SERRES E
: FOISSON

Dégustation : En bouche, du gras mais aussi de la finesse. Une
complexité aromatique équilibrée par une belle fraicheur et une
vraie énergie.

Idéal sur une terrine de lapin, cuisse de volaille a la sauge, filets
de rouget & la purée dolive, un velouté dasperges.

Potentiel de garde : environ 8 ans.

APOGEE | 29 rue Pierre Brossolette 92140 CLAMART - edouard.deros@gmail.com
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VOF “Oellade” Rouge

‘ffl:, En 2006, Béatrice et Sébastien Fillon sinstallent & Saint Jean de
§/)‘ la Blaquiére, au pied du Larzac, pour cultiver 15 hectares de
vignes. Issus de milieux différents, ils unissent leurs savoirs pour
valoriser ce terroir entre climat méditerranéen et montagnard.
Leur travail respecte chaque parcelle avec des pratiques
agricoles durables en BIO et une attention est apportée aux sols
et & la vigne. Le domaine privilégie de faibles rendements pour

garantir la qualité des raisins.

D

7 La diversité des cépages est un trésor du Languedoc. Il ne reste
' plus que quelques hectares dans le sud de ce cépage
autochtone. Cuvée issue de sélection massale de vieux gobelets
agés de 60 ans. Vendanges manuelles. Vinification : égrappage,
10 mois en cuve béton.

%goooo 100% ceillade - cépage rare et oublié
Robe : Rouge grenat.

= Nez:lenez évoque une barquette de fraises mares fraichement
E
ERE | L L A DS 9 cueillies.

Dégustation : La bouche est épicée, gourmande, légére sur des
notes de grenades, fraises, framboises avec une grande
buvabilité et des tanins tres souples.

Idéal sur un tartare de beceuf ou une planche mixte charcuterie
et fromage.

Potentiel de garde : environ 5 ans.

APOGEE | 29 rue Pierre Brossolette 92140 CLAMART - edouard.deros@gmail.com
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Languedoc “Plar B” Rouge

En 2006, Béatrice et Sébastien Fillon sinstallent & Saint Jean de
la Blaquiére, au pied du Larzac, pour cultiver 15 hectares de
vignes. Issus de milieux différents, ils unissent leurs savoirs pour
valoriser ce terroir entre climat méditerranéen et montagnard.
Leur travail respecte chaque parcelle avec des pratiques
agricoles durables en BIO et une attention est apportée aux sols
et d la vigne. Le domaine privilegie de faibles rendements pour
garantir la qualité des raisins.

097
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5§ La cuvée 100% SANS SULFITES

) Vinification Egrappage, Macération courte en infusion. Elevage
en cuve béton préservant la tension et la pureté du fruit. Aucuns
sulfites ajoutés.

&

o

00 Carignan, Cinsault, Mourvedre, Grenache.

o
o
0989

Robe : Rouge grenat.

= Nez:lenez évoque un bouquet de roses fraiches relevé par des
9 notes de fruits noirs.

PLAHN B

Dégustation : Plan B est un vin naturel et délicat, Iéger, avec son
petit degré, au fruit éclatant et & la buvabilité remarquable.

Idéal sur un plateau de charcuterie, des grillades, cest le
A meilleur plan pour un pique-nique.

- Potentiel de garde : environ 5 ans.

APOGEE | 29 rue Pierre Brossolette 92140 CLAMART - edouard.deros@gmail.com
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Terrasses ou Larzac ‘Saint-Jean”
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En 2006, Béatrice et Sébastien Fillon sinstallent & Saint Jean de
la Blaquiére, au pied du Larzac, pour cultiver 15 hectares de
vignes. Issus de milieux différents, ils unissent leurs savoirs pour
valoriser ce terroir entre climat méditerranéen et montagnard.
Leur travail respecte chaque parcelle avec des pratiques
agricoles durables en BIO et une attention est apportée aux sols
et d la vigne. Le domaine privilegie de faibles rendements pour
garantir la qualité des raisins.

1 La synthése des terroirs schistes, ruffes, galets, grés. Expression
du climat frais et du puzzle géologique de Saint-Jean de la
Blaquiere. Climat : alternance de journées chaudes et nuits
fraiches. Elevage en cuve béton préservant la tension et la
pureté du fruit.

oo Cinsault, Grenache, Syrah, Mourvedre, Carignan.

O,

Robe : Rouge profond aux reflets violets.

=g NeZ : Sa fraicheur et ses notes de petits fruits rouges sont sa
9 signature.

Dégustation : La bouche est souple, gourmande, sur une finale
de cerise fraiche et dépices.

@ Idéal sur la cuisine du Sud autour de lolive.

Potentiel de garde : environ 5 ans.

APOGEE | 29 rue Pierre Brossolette 92140 CLAMART - edouard.deros@gmail.com
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Tervasses ou Larzac “Les Maros”

En 2006, Béatrice et Sébastien Fillon sinstallent & Saint Jean de
la Blaquiére, au pied du Larzac, pour cultiver 15 hectares de
vignes. Issus de milieux différents, ils unissent leurs savoirs pour
valoriser ce terroir entre climat méditerranéen et montagnard.
Leur travail respecte chaque parcelle avec des pratiques
agricoles durables en BIO et une attention est apportée aux sols
et & la vigne. Le domaine privilégie de faibles rendements pour
garantir la qualité des raisins.
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§ Lieu-dit sur sols de schistes. Les terroirs de schistes sont peu
| nombreux, leur rareté en font leur spécificité. Exposition : soleil
levant, terroir le plus frais. Climat : alternance de journées
chaudes et nuits fraiches procurant de la fraicheur aux vins.
Elevage en cuve béton préservant la tension et la pureté du fruit
Vendanges manuelles.

Q200 6Grenache, Cinsault, Mourvedre
[e]

O,
(®)

Robe : Rouge profond grenat.

=g Nez : Le nez est une explosion de fruits noirs comme la mare
9 relevée par quelques notes tertiaires.

E CLOS DU SERRES Dégustation : La bouche est soyeuse, fine, trées élégante
ROS légérement fumée et subtilement épicée.

@ Idéal avec un agneau roéti du Larzac.

Potentiel de garde : environ 10 ans.

APOGEE | 29 rue Pierre Brossolette 92140 CLAMART - edouard.deros@gmail.com
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Terrasses ou Larzac

‘U Humear Vagahonde”

En 2006, Béatrice et Sébastien Fillon sinstallent & Saint Jean de
la Blaquiére, au pied du Larzac, pour cultiver 15 hectares de
vignes. Issus de milieux différents, ils unissent leurs savoirs pour
valoriser ce terroir entre climat méditerranéen et montagnard.
Leur travail respecte chaque parcelle avec des pratiques
agricoles durables en BIO et une attention est apportée aux sols
et & la vigne. Le domaine privilégie de faibles rendements pour
garantir la qualité des raisins.

Cuvée en production limitée. Syrah, grenache, carignan sur
% schistes élevés 1 an en amphore de terre cuite. Vinification:

parcelle par parcelle et cépage. Egrappage total, macération de
25 jours, pressurage en pressoir pneumatique sans triturage,
réassemblage. Elevage 1 an en amphore de 1600 litres
Lamphore, pour lauthenticité du godt et la pureté du fruit, gain
de volume, assouplissement des tanins, minéralité et tension. A
la clef, des vins beaucoup plus expressifs quen cuve et proche
de la barrique avec un superbe éclat aromatique et des tanins
plus soyeux, le tout sans aucune note boisée.

Syrah, Grenache, Carignan.

Robe : Rouge profond grenat.

Nez : Le nez est épicé frais, relevé par des notes de sous-bois.
Dégustation : Ce vin est plein et équilibré aux tannins veloutés
doté dune belle puissance minérale, notes poivrées, iris et fleur

de lys.

Idéal, selon son humeur, sur une belle pieéce de Boeuf ou sur un
carré dAgneau.

Potentiel de garde : environ 10 ans.

APOGEE | 29 rue Pierre Brossolette 92140 CLAMART - edouard.deros@gmail.com



