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Les vins que nous apprécions…

En Bordelais

Château Tour Sieujean

Le Château Tour Sieujean est un domaine viticole situé à Saint-
Laurent-Médoc, au sud-ouest de l’appellation Pauillac. Ses
vignes s’étendent sur 8 hectares, répartis entre les terroirs de
Pauillac et du Haut-Médoc. Surplombé par une tour féodale
datant du Xe siècle, le vignoble s’épanouit sur de superbes
croupes graveleuses. Grâce à un microclimat favorable, alliant
douceur des températures et bel ensoleillement, les raisins
atteignent une maturité optimale, propice à la production de
grands vins de garde. Catherine et Stéphane Chaumont
cultivent ces terres avec passion, dans le respect des traditions
viticoles médocaines.

Issu de 5 hectares classés, ce Cru Bourgeois reflète l’excellence
du terroir médocain. Les vignes affichent un âge moyen de 20
ans et s’épanouissent sur une croupe graveleuse, pierreuse et
parfaitement drainée. Les vendanges sont réalisées à la main,
suivies d’une vinification parcellaire soignée. L’élevage s’effectue
ensuite en barriques de chêne français pendant 12 à 14 mois,
dont 60 % en fûts neufs, apportant complexité et structure au vin.

85 % Cabernet sauvignon, 15 % Merlot

Robe : Jolie robe pourpre.

Nez :  Le nez est franc, aux notes complexes de sous-bois et de
cuir souligné par une pointe vanillée.

Dégustation :  Ce Pauillac est complexe et raffiné, souple et
charnu, sur la cerise, la vanille, les épices avec, en finale, des
notes giboyeuses. 

Idéal sur des mets élaborés ou sur le traditionnel poulet grillé et
pommes de terre.

Potentiel de garde : environ 15 ans.
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https://avis-vin.lefigaro.fr/connaitre-deguster/tout-savoir-sur-le-vin/dictionnaire-vin/o20333-charnu

